
DRUIVENSOORT

100% Nerello Mascalese

ONDERGROND
Vulkanisch, rijk aan mineraal en zout

VINIFICATIE
Deze wijn is afkomstig van een blauwe druif! In de 

wijngaard zijn er 5700 planten per hectare aangeplant. De 
wijn rijpt 4 maanden in inox cuves en bevat 12,5 à 13,5 % 

alcohol. Deze wijn mag geserveerd worden op een 
temperatuur tussen 12 en 14 graden. De wijn dient 

horizontaal bewaard te worden op een temperatuur van 
15°C en weg van licht en geluid.  

PROEFNOTITIE
Kristalhelder strogeel met een groene naglans. Perzik, 

groene appel en jonagold markeren de neus. In de mond 
strak, harmonisch met een minerale aanzet en daarna 

aangenaam wit en geel fruit met citrusfrisse zuren. 

WIJN & GERECHT
Deze wijn gaat uitstekend gepaard met vis of schaaldier 
gerechten. Het is tevens een uitstekende combinatie met 

de Mediterraanse keuken.

GAMBINO
Cantâri

LAND
Italië

REGIO
Sicilië

APPELATIE
Indicazione Geografica Tipica


